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Vårt utvalg av kjøttblandemaskiner er utviklet for å
blande ulike typer kjøtt, også med krydder og tilset-
tingsstoffer som væsker og bindemiddel. Deigblande
maskinene kan derfor tilpasses mange forskjellige
produksjonsbehov. Kjøttmikserene finnes i mange
forskjellige størrelser, med kapasitet fra 30 til 100
kg. De kan leveres både i enbladet eller tobladet
versjon. Kjøttblanderen tar liten plass men har stor
kapasitet. Disse deigblanderene er laget i rustfritt
stål, og maskinene er enkle både i bruk og renhold.
De er spesielt tilpasset små og mellomstore
næringsmiddel bedrifter innen kjøtt og fisk, men
også til bakeri produksjon.
Alle sikkerhetsdetaljer er utformet med den største
omhug og er utarbeidet i samsvar med EUs regel-
verk på området. Maskinene er utstyrt med lavspen-
ningskontroll og har innebygget mikrobrytere i lok-
ket for nødstopp. De nyeste detaljene når det gjel-
der tekniske løsninger er benyttet for å gjøre arbei-
det lettere, spesielt gjelder dette tippemekanismen
for å tømme maskinen når produktet er ferdig bear-
beidet. Deigblanderen har også impulsbryter for å
skifte blanderetning slik at man får en mer gjennom-
arbeidet blanding. Blandebladene tas ut på en enkel
måte, og deigblanderen er lett å rengjøre etter bruk.

BLANDEMASKIN FOR PØLSE OG KJØTTDEIG, FISK OG KJØTTFARSE, ANDRE DEIGER OG BLANDINGER


