DEIGBLANDER

- MEAT MIXER

BLANDEMASKIN FOR P@LSE OG KIGTTDEIG, FISK OG KIZTTFARSE, ANDRE DEIGER OG BLANDINGER

TEKNISKE DATA - TEGHMIGAL DATA

MODELL IMP 30 IMP 50 IMP 50
MODEL Enkeltblad Enk.blad Dob.blad
Mengde
apasliel 30 Kg 50 Kg 50 Kg
capacily
Motor
motar W20 S0H, W aHe WA SOH
Kraft hp 1 hp 2 hp 2.5
POWEr KW 075 KW 1.5 kW18
Vekt
St A0 Kiy 0 Kiy 10 Ky
Starrelse JaxT2x67F d6B0102 STl 04
dimension CITl Cr cm
' Understell
Tilleggsutstyr m hjul
opiional oty

Vart utvalg av kjgttblandemaskiner er utviklet for a
blande ulike typer kjgtt, ogsa med krydder og tilset-
tingsstoffer som veesker og bindemiddel. Deigblande
maskinene kan derfor tilpasses mange forskjellige
produksjonsbehov. Kjgttmikserene finnes i mange
forskjellige starrelser, med kapasitet fra 30 til 100
kg. De kan leveres bade i enbladet eller tobladet
versjon. Kjgttblanderen tar liten plass men har stor
kapasitet. Disse deigblanderene er laget i rustfritt
stal, og maskinene er enkle bade i bruk og renhold.
De er spesielt tilpasset sma og mellomstore
naeringsmiddel bedrifter innen kjgtt og fisk, men
ogsa til bakeri produksjon.

Alle sikkerhetsdetaljer er utformet med den starste
omhug og er utarbeidet i samsvar med EUs regel-
verk pa omradet. Maskinene er utstyrt med lavspen-
ningskontroll og har innebygget mikrobrytere i lok-
ket for ngdstopp. De nyeste detaljene nar det gjel-
der tekniske lgsninger er benyttet for a gjare arbei-
det lettere, spesielt gjelder dette tippemekanismen
for & tamme maskinen nar produktet er ferdig bear-
beidet. Deigblanderen har ogsa impulsbryter for &

skifte blanderetning slik at man far en mer gjennom-

arbeidet blanding. Blandebladene tas ut pa en enkel
mate, og deigblanderen er lett & rengjare etter bruk.

IMP 150
Dob.blad

IMP 120
Dob.blad

IMP 100
Dob.blad

IMP 75
Enk.blad

zingle paddie ' zingle paddle dowble paddle) single paddie  double paddle double paddie | dooble paddle

75 Kg 100 Kg 120 Kg 150 Kq

WSO | VRS0 |V EER00 0T | WIS |V SRS i | V2I000ESH E |V 23000750

WEMAHr WV S0HR WA 0He W 2EVIA0Hz
hp 2 hp 2.5 hp 25 hp 2.5
KW 1.5 EW1a kW14 kW18
85 Ky 110 Ky 120 Kg 135 Kg
dEcDBx102 | STxi16x10d | GIxi10wi08 | Bl 26x 108
cm nm Cri i

Our range of meal mivers s designed for mixing vanous
types of meat and can thus be adapted to 3 wide range of
production needs. With capacity varying from 30 to 100 kg
capacity, the mixers are available in one-paddie or two-
padile version. Space-eiiicient and wilh stroctures enfively
made in siainless steel, these mixers are the ideal solution
for small and medium vsers.

Salely devices have hean designed with extreme care anid
fully comply with EEC regulations. Low volt controds and
grmargeney oo swilches on the ol cover dre suppied
slandard. Up dafed fechnical solifions case the oifforent
stages of the process including tipping tub for endprocess
grrpiying, impalse switch fo reverse operation direction
and thiis achicve botter mixing resolts, removabie paddies
for easy cleaning Al e end of e process.
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