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Kjgttsagen er robust og palitelig. Sagene er sterke
og trygge i bruk. Alle kjgttsagene i rustf ritt stal er
enkle & betjene og handtere. Modellene SO 1650 -
SO 1860 - SO 2080 - SO 2460 og SO 3160 er det ide-
elle verktayet for alle typer kjgtt, enten kjattet er
ferskt eller frossent.

Disse kjgttsagene er spesialutformet for & kunne til-
fredsstille alle krav til slikt utstyr, enten det gjelder
slaktere, naeringsmiddelindustri, fiskeforedlingsbe-
drifter, ferskvareavdeling i butikker og pa kjgpesen-
tre, eller kantiner og storkjgkken forgvrig.
Kjgttsagene er laget av rustfritt stal AISI 304 tvers
gjennom, og en del er utstyrt med kjgttfremfarings-
brett og porsjoneringsutstyr. Sagene er laget i sam-
svar med EUs sikkerhetsregler, og de er i tillegg
utstyrt med mange elektriske og mekaniske sikker-
hetsdetaljer, som f.eks. 24 Volts boks for styrings-
knappene. Alle elektriske deler er vanntette. | tillegg
kan kjattsagene etter bestilling leveres med trans-
portband.

Exceptionally strong, reliable and sure, easy to be
handied and operated, our stainless steel bone saws,
models SO 1650 - S0 1860 - 50 2080 - 50 2460 - 50
3160, represent the ideal instrument for the
processing of any kind of meat, either fresh or frozen.
Our bone saws were designed fo meet the needs of
hutchers, meat processing industry, fishmongers
shops, canteens, The machines are completely made
of AISI 304 siainless steel and they are equipped with
meat pusher and portioner. They comply with all the
ELC safety requircments and ey are supplied with
electrical and mechanical safety devices, such as 24
volts butfons box and wafer proof clectrical parls.
Moreover they can be supplied with flowing working
table upon reguest,
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